d av spansk matkultur dar zdtte;
; ok,
bist delas vid bordet. Borja med lite snacks ochendry
das

qtt dinmi denav
bestdll ndgra tapas och fortsatt din middag me

Sra storre ratter. : ;
% som tar dig till Spanien.

Vér meny dr inspirerd

Vi serverar smakupplevelser

PARA PICAR

ENTRANTES

Nagot litet att borja med

Pan con aceite de oliva...................... 35
Brad, olivolja

Nuestras olivas 68
Boquerias marinerade oliver

Piquillo carrascal 85

FEkkolsgrillade, handskalade
piquillopaprikor fran Extremadura
med djup sétma och rokig smak

Almendra marcona 68
Marconamandlar

Boquerones 85
Olivolja, krutonger, citron, chili

Gildas 39/st
Anjovisspett, oliver, piparra

Banderillas (pickles)

Per st/ Hel burk 25/75

©0000000000000000000000000000000000000

TABLON BOQUERIA

Chark- och ostbrickamed

massa delikatesser som vi

sjalva tycker om. Fraga er
servitor efter dagens utbud!

J95KR

®0000000000000000000000000000000000000
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0STRAS

Ostron serverade med schalottenloks-

vinaigrette och citron
FinedeClaire N4 .......cccceceereueneee. 38/st
Halvdussin .....ccceeeveeeereveeernesenneeens 210
Heldussin .....cooeveeeeeneneeeeeeeeenenes 415

CHARCUTERIA

Kallskuret
Cecina de Rubia Gallega 195
Galiciskt notkott, lufttorkad 24 man
Chorizo Ibérico de Bellota 115
Ibéricokorv, vitlok, pimenton de la vera
Pata Negra de Bellota 235
Skinka fran Ibéricogris uppfodd pa ekollon.
Lufttorkad 46 man
Fuet Ibérico de Bellota 98
Kott fran grisar uppfodda pd. Ekollonen
vilket ger kéttet notighet och aromer
Serrano Gran Reserva 165
Lagrad 18 manader
Tabla de charcuteria 295
Charkbricka med chorizo,
serrano, salchichon och cecina

$00000000000080000000000000000000000000

CHARCUTERIA ESPECIAL

8-12 manader
lufttorkad Wagyu
Exklusivt fran den spanska
garden Finca Santa Rosalia

295KR

@000 0000000000000000000000000000000000

QUESOS

Ostar
Manchego 110
Opastoriserad farost
Urgelia 115
Pastoriserad komjolk fran Pyriennerena
Monte Enebro 135
Kriamig getmjolksost med mogelbekldadnad
LaPeral 115
Pastoriserad mogelost (get och ko)
Degustacion de Quesos 292
Ostbricka med Manchego, Prado
Lambdn, Moluengo, La Peral,
havssaltskndicke och kvittenmarmelad

e c0cc0cc00cccc00000000000 0
eecccccccccscccccccccccs e se



Precis som i Spanien s Lkommer ma

till bordet i den ordning d
Vi rekommenderar

VEGETARIANAS

Vegetariskt

Pan contomate ........cceeueeveeeceeecrerveennen. 78
Pan cristal, marinerade RAF-tomater,
olivolja, havssalt

Pimientos de padron ....................... 85
Friterade pimientos, chilisalt

Patatas bravas .......ceceveeeeverenervenennnnes 95
Friterad potatis, het tomatsds, aioli

Papas fritas con trufa.........cccceeuueene 115
Pommes, tryffelmajonnds, manchego
Queso de cabra........cceeeeeeererrerennenens 145

Friterad getost, rodbetscreme, mandlar,
blomsterhonung
Burratina...........ceeeeeeeveeeeeereeeerennene. 138
Apelsin, granatdpple, balsamico, mynta,
pistagendtter

Hummus Espafia.........ceerereervenenne 135
Soltorkad tomatpesto, cashewndtter,

torkade oliver, pitabrod

Broccolini......ceeeeereeveeereceeeerererenene 145
Romesco, marconamandlar, olivolja
Tortita de patata cruijente.............. 165

Raraka, stekta kantareller, gryere, 6k,
persilja

Aguacate Pipirrana..........ccceeeveuvenee. 148
Grillad avocado, fetaost, korianderpesto,
pinjenotter

Tortilla con trufa..........cceeveeerenne. 175
Spansk bondpotatisomelett,

farsk tryffel, tryffelcreme

PESCADOS Y MARISCOS

Fisk & Skaldjur
Calamares a la Andalucia............... 145
Friterad bldckfisk, aioli, lime
Mejillones ......coveeevevereevereererrererenenn 148

Moules, vitt vin, persilja, grddde,
schalottenlok, chorizo

Cigalitas ....cccoeereererereererereereeereerenenes 165
Hauwskrdfta, citronbrynt smor, rostad vitlok
Tartar de AtUn ... 158

Tonfisk, avocado, sojapdirlor, koriander,

lime

Ceviche... e, 225
Laxfilé, kammussla, gurka, mango, varlok,
lime, chili, koriander, myntaolja

Gambas al pil-pil .....coevveveeeeierennene 168
Skalade gambas, vitlok, chili, vitt vin,
baguette
Zamburinas.........ccceeeeeveereceereereceeenna. 155
Drottningkammussla, mynta, koriander,
lime

Pulpo alaGallega..........ccueueereeueeneen 165
Bldckfisk, confiterad potatis, rokt

paprika, grdasloksmajonnds

Langusta bomba..........cccceuveeerenenee. 165
Grillad hummer, bombaris,

gremolata, grislok

en dr klar.
3-5 tapas per person

CARNES Y POLLO

Kott & Fagel

Taco de Pollo .....ueeeeeeerereereereeneene 105
Kycklingtortilla, koriandermajonnds,
6k, picklad chili

Sobrasada de Malloreca.................... 135
Honung, pinjendtter, rosmarin, baguette
Croquetas de Ibérico.........cueuererenne.. 92

Friterade kroketter med ibericokdtt,

aioli, rosmarin

Hamburguesa (txuleta)................... 115
Hingmorat notkott, gruyére,
tryffelmajonnds, karamelliserad 6k
Secreto de Ibérico ........ueeeenne. 155
Grillad ibérico, romesco (paprika-mandel-
creme), chicharricos, chorizo

Bistec alaparilla..........cceeeerreneennnee. 158
Grillad ryggbiff, pico de gallo, rod
chimichurri
COTrdero....uueeeeeeereeteereeereereereeeenne 155

Kryddigt lammfirsspett, tomat, jalapeno,
sumak, varlék, persilja

Tartar de ternera.......cececeeeeeeeerennnne. 168
Kalvtartar, ansjoviskrdam, kapris,

manchego, brédkrutonger

Solomillo de ternera Rossini

Con foie...uumnrireereeerereeeee e 225
Ouxfilet Rossini, ankleverterrine,

portvinssky, farsk tryffel, persilja

TORTILLAS

TortillaEspafiola...........ccceevervene. 95
Spansk bondomelett med potatis,
karamelliserad 6k
TortillaChistorra........cceceveeveuenee 125

Chistorra, piquillocreme

NAGOT ATT DRICKA?

Kikapd vér vinlist i
Vi hjalper e¥ gdrna attvalja:



RACIONES

PAELLA BOQUERIA

Husets stolthet och en rdtt
fylld med tradition. Det
finns lika mdnga asikter om
paellan som det finns riskorn
i Spanien. Vi lagar alltid var
paella pa bombaris, riset far
sjuda klart i passande fond.
(min 2 pers. 30 minuter)

Paella marisco.................... 375/pp
Skaldjur

Paella con pollo
alabrasa......... St ... 1N 335/pp
Grillad kyckling

MARISCOS CALIENTES

(min 2 pers.)
Varma skaldjur direkt fran grillen.
Serveras vid bordet pa ett
silverfat for er att dela pa.

Hummer, rottningkammusslor, havskrdfta,
black tigerrdkor, blamusslor, hjdrt-
musslor, olivolja, vitlok, chili, persilja

635 KR/PP

0000000000000 0000000000000000000 00008

COCHINILLO ASADO

(min 2 pers. 30 minuter)

1/4 helgrillad spadgris som ar
perfekt att dela.
Serveras med grillade gron-
saker, pata negra och PX sky

395 KR/PP

S3eccccccccccccccccccccccccccscsscccccce
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A LA BRASA

Fran grillen

800 g Wagyu, Carrara 640, Japanese black /
Black angus, Australien
ChuletOn.........ceeeeeeeeeeeererereeennens 895
5009 hdngmorad entrecéte pd ben, Angus

by Miquel Vergara, Salamanca, Spanien

1509, Renrasig Japanese black, King River,
Australien

Chistorra de Navarra...........ccceeueee. 295
300 g baskisk farskkorv fran provinsen
Navarra, Spanien

ACOMPANANTES

Tillbehor
Ensalada de tomate ........ccccoceeeeverenenene 55
RAF tomatsallad, silverlok, farska orter
Verduritas alabrasa........cccceevvveerennnene 92
Eldade primorer
Ensalada verde 55

Citrusdressad gronsallad

SALSAS

Sdser

MOJO TOJO ceveeeeererereereeereeeteeeeeeerenenne 38
Traditionell spansk paprikacreme
Mayonesa de trufa..........cccceeeveverennnee. 48
Tryffelmajonnds
ChimichurTi.....ccoceveeeeeveeeeeereeennes 45
Ortsalsa
Salsa de vino tinto .......ccceceeveerereeenennne 55
Rodvinssky
72 (o) F OO 38
Aioli

Pssst...

Glom inte ary be om var

dessert.meny. Den i du
verkligen inte missq/



